Breville

Espresso martini

Przepis na klasyczny koktajl z dodatkiem espresso

T 1os¢ porcji: 2
© Czas przygotowania: 10

Skladniki

* 100 g z cukru pudru

* lod

* 100 ml wodki

* 50 ml Swiezo zaparzonej kawy espresso
* 50 ml likieru kawowego np. Kahlua

* 4 ziarna kawy opcjonalnie

Wykonanie:

Umies¢ cukier puder w matym rondelku na srednim ogniu i wlej 50 ml wody. Wymieszaj i doprowadz do

wrzenia. Wylacz ogien i pozostaw mieszanine do ostygniecia. Umies¢ 2 kieliszki do martini w lodéwce, aby sie
schtodzity.

Gdy syrop z cukru pudru bedzie juz zimny, wlej 1 tyzke do shakera koktajlowego wraz z garscia lodu, wodka,
espresso i likierem kawowym. Wstrzasnij, az zewnetrzna strona shakera bedzie lodowato zimna.

Przelej do schtodzonych kieliszkéw. Udekoruj kazdy kieliszek ziarnami kawy.
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