Breville

Gofry z maslanka
Pyszne gofry z owocami

T 1os¢ porcji: 4
© Czas przygotowania: 10

Skladniki

* 2 szklanki maki uniwersalnej

* 1 tyzka cukru

* 2 tyzki proszku do pieczenia

* 1 tyzka sody oczyszczonej

* 1/2 tyzeczki soli

* 2 jajka

* 2 szklanki maslanki, wstrzasniete;

* 115 g roztopionego masta, , plus zmiekczone
masto do serwowania

* Spray do smazenia

* Syrop klonowy i pokrojone $wieze owoce, do
podania

Wykonanie:

Krok 1

W duzej misce ubij make, cukier, proszek do pieczenia, sode oczyszczong, sol.

Krok 2

W sredniej misce ubij jajka, maslanke i roztopione masto. Wmieszaj do suchych sktadnikéw az do ich potaczenia
- nie przesadzaj z mieszaniem nie szkodzi, jesli beda grudki.

Krok 3

Rozgrzana gofrownice spryskaj sprayem do smazenia tylko pierwsza porcja. Wlej okoto 1/2 szklanki ciasta na
srodek gofrownicy, az plyty beda catkowicie przykryte. Przykryj i gotuj do uzyskania ztotego koloru, okoto 5
minut. Przet6z gofra na talerz. Powtorz z pozostatym ciastem.

Krok 4

Podawaj gofry na goraco z miekkim mastem, syropem i owocami.
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