Breville

Kanapka Cezar na cieplo

Pyszna kanapka na ciepto na idealny poczatek dnia.

T 1os¢ porcji: 2
© Czas przygotowania: 10

Skladniki

* 3 cienkie plastry boczku

* 4 kromki chleba na zakwasie

* Masto czosnkowe

* 1 ugotowany filet z piersi kurczaka, cienko
pokrojony

* 1 jajko na twardo, obrane i posiekane

¢ 1 duza garsc lisci szpinaku baby

* 50 g Swiezo startego parmezanu

» Czarny pieprz

* Sos satatkowy Cezar opcjonalnie

Wykonanie:

Ustawi¢ temperature na wysoka. Rozgrzac opiekacz do panini, az zgasnie kontrolka gotowosci do gotowania.
W miedzyczasie rozgrzac patelnie z nieprzywierajaca powtoka i usmazy¢ boczek na chrupko. Rozsmarowac
odrobine masta czosnkowego na 2 kromkach chleba potozy¢ boczek, kurczaka, jajka, szpinak i ser. Doprawic
czarnym pieprzem, w razie potrzeby skropi¢ odrobing dressingu. Wyregulowa¢ pokrywe tak, aby przykryta
kanapki, nie uciskajac ich. Opieka¢ przez ok. 6-7 minut, az beda gorace i zlociste.
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