Breville

Panini ze stekiem i serem plesniowym

Pyszna przekaska

T 1os¢ porcji: 2
© Czas przygotowania: 10

Skladniki

* 2 butki panini lub grubo pokrojonego $wiezego
chleba

* 250 g ugotowanego, cienko pokrojonego steka
* 1 czerwona cebula, cienko pokrojona i
skarmelizowana

*» 100 g sera plesniowego w plastrach

* Jalapenos

* Opcjonalnie 1 tyzka musztardy francuskiej

Wykonanie:

Rozgrzej opiekacz, az zgasnie kontrolka gotowosci do pieczenia. Rozkrdj butki wzdtuz i posmaruj jedna strone
odrobina musztardy francuskiej. Na wierzchu uléz stek, cebule, papryczki jalapenos i ser plesniowy. Umies¢
ztozone kanapki na goracej ptycie opiekacza, wyreguluj pokrywe na zawiasach tak, aby przykryta kanapki, nie
dociskajac ich. Piecz przez okoto 5-6 minut, az beda gorace i ztociste.
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